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TYPE
GRAPES
COLOUR

AROMA
TASTE
PAIRING

TIPOLOGIE
STRUGURI
CULOARE
AROMA
GUST
ASOCIERE

TIPOLOGIA
VITIGNO
COLORE

GUSTO
PROFUMO
ABBINAMENTI

SERVICE TEMPERATURE
TEMPERATURA DE CONSUM
TEMPERATURA DI SERVIZIO

ALC. %
VOL.

AMURG ZERD

FETEASCA ALBA PAS DOSE

BOTTLE-FERMENTED SPARKLING WHITE WINE

100% FETEASCAALBA (MOLDOVAN INDIGENQUS GRAPE VARIETY)
GOLDENYELLOW COLOUR WITH GREEN REFLECTIONS

GREEN APPLE, LIME, FIELD FLOWERS

FRESH, WITH ALMOND NOTES TO THE AFTERTASTE

PERFECT APERITIF, IT PAIRS BEAUTIFULLY WITH PASTA AND FISH

VIN SPUMANT ALB - METODA TRADITIONALA

100% FETEASCA ALBA (STRUGURE AUTOHTON MOLDOVEAN)
CULOAREA GALBENA CU REFLEXII VERZI

MAR VERDE, LIME, FLORI DE CAMP

PROASPAT, CU NOTE DE MIGDALAIN POSTGUST

POTRIVIT CAAPERITIV, SE ASOCIAZA PERFECT CU PASTE SI PESTE

VINO BIANCO SPUMANTE METODO CLASSICO

100% FETEASCA ALBA (VITIGNO AUTOCTONO MOLDAVO)

GIALLO DORATO CON RIFLESSI VERDI

MELAVERDE, LIME, FIORI DI CAMPO

FRESCO CON NOTA MANDORLATAAL RETROGUSTO

PERFETTO APERITIVO, ST ABBINA EGREGIAMENTE A PASTA E PESCE

4+6°C

125
750 ML
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