
KAlisHA
Dry reD wine 
CABerneT sAUviGnon/MerloT/FeTeAsCĂ neAGrĂ/rArA neAGrĂ
inTense rUBy reD 
Berries, rAsPBerry, wilD sTrAwBerry, GerAniUM, leATHer, ToBACCo, vAnillA
Fine, reFineD, wiTH eleGAnT AnD sliGHT noTe oF wooD. Dry, sTrUCTUreD, HArMoniC AnD wiTH eXCellenT PersisTenCe
lonG-CooKeD MeATs, GAMe, GrilleD reD MeATs, MATUre CHeeses

eN type
GrapeS
cOlOur
arOma 

taSte
pairiNG

vin rosU seC 
CABerneT sAUviGnon/MerloT/FeTeAsCĂ neAGrĂ/rArA neAGrĂ
roȘU rUBiniU inTens
FrUCTe De PĂDUre, ZMeUrĂ, CĂPȘUni De PĂDUre, MUȘCATĂ, Piele, TUTUn, vAnilie 
Fin, rAFinAT, CU noTĂ eleGAnTĂ Și UȘoArĂ De leMn. seC, sTrUCTUrAT, ArMonios Și CU o PersisTenȚĂ eXCelenTĂ 
CArne lA FoC lenT, vÂnAT, CArne roȘie lA GrĂTAr, BrÂnZeTUri MATUrATe

rO tipOlOGie
StruGuri 
culOare 

arOmă 
GuSt 

aSOciere

vino rosso seCCo
CABerneT sAUviGnon/MerloT/FeTeAsCĂ neAGrĂ/rArA neAGrĂ
rosso rUBino inTenso
Fine, rAFFinATo, Con eleGAnTe e lieve noTA Di leGno.  seCCo, sTrUTTUrATo, ArMoniCo e Con oTTiMA PersisTenZA 
FrUTTi Di BosCo, lAMPone, FrAGolinA selvATiCA, GerAnio, CUoio, TABACCo, vAniGliA   
CArni A lUnGA CoTTUrA, selvAGGinA, CArni rosse AllA BrACe, ForMAGGi sTAGionATi

it tipOlOGia
vitiGNO
cOlOre 

GuStO
prOFumO

aBBiNameNti

16 ÷ 18 °C

14 
750 Ml

Service temperature
temperatura  De cONSum 
temperatura Di ServiziO

alc. % 
vOl. 


